
Uso alimentare e gastronomico delle piante spontanee. Bibliografia 

Le pagine di questa sezione ospitano una bibliografia in progress che segnala pubblicazioni sui temi dell’utilizzo alimentare e gastronomico delle 
piante spontanee, comprensivi di preparazioni particolari (liquori, grappe, ecc.). Si tratta per lo più di pubblicazioni a carattere divulgativo anche 
se non mancano i riferimenti a ricerche più approfondite e a indagini specifiche sui temi del sito. Si tratta di una bibliografia evidentemente non  
esaustiva e realizzata per comodità dei nostri visitatori, rimandandosi alle bibliografie specializzate, disponibili in Rete, per esigenze di studio e 
ricerca. Per approfondimenti rimandiamo anche alla nostra bibliografia regionale, ricca di spunti. 

Per facilitare la lettura la descrizione bibliografica è stata semplificata il più possibile – è stato usato il corsivo per il titolo - pur conservando gli  
elementi necessari a una individuazione sicura dell’opera mentre per facilitare il download la bibliografia è stata predisposta in formato pdf.  
Vengono segnalate pubblicazioni riferite in generale all'Italia o ad aree di valenza sovraregionale. Si tratta, nel complesso, di studi e pubblicazioni  
in italiano, con qualche eccezione fatta alla lingua laddove comunque il riferimento al nostro territorio era evidente. Rispetto alla notevole e  
significativa produzione di contributi in altre lingue o riferibili a contesti geografici e culturali che possono riguardarci da vicino questo è un limite  
notevole, ma al momento, come avviene del resto per il nostro sito che si presenta solo in italiano, non possiamo fare di più con le sole risorse di  
cui disponiamo.
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