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In questa pagina potete trovare le ultime novità librarie dell'anno in corso riferite soprattutto all'uso alimentare di piante spontanee, 

con qualche puntata, parziale e molto discrezionale, per gli altri temi di etnobotanica. Naturalmente si tratta delle ultime uscite di 

cui siamo venuti a conoscenza o che ci sono state segnalate, e quindi, come ovvio, non sono esaustive, considerato che molte sono le  

edizioni a diffusione locale o di cui non riescono a tenere traccia neppure i principali operatori di vendite online. Sono esclusi per il  

momento articoli o saggi brevi all'interno di pubblicazioni più ampie o altri contributi, per i quali si rimanda ai successivi aggiorna -

menti delle bibliografie. Per facilitare l’utilizzo la descrizione bibliografica è stata semplificata il più possibile pur conservando gli  

elementi necessari a una individuazione sicura dell’opera (è stato usato il corsivo per il titolo e oltre all’autore viene indicata sola -

mente la casa editrice), mentre per facilitare il download la bibliografia è stata predisposta in formato pdf. 
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